
Afficher	dans	le	navigateur

On	vous	donne	de	nos
nouvelles	!

Tous	les	mois,	retrouvez	les	actus	de	la	marque	Juste®	:	infos	sur	les
produits,	portraits,	anecdotes,	etc.	Bonne	lecture	

Vous	étiez	370	à	participer	à	notre
quatrième	rando	gourmande		Juste	&
Vendéen	!
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Dimanche	1er	octobre,	 le	départ	se	faisait	du	Gaec	Barteau-Mérieau,
au	Bois	Imbert	à	La	Ferrière.	Les	marcheurs	ont	traversé	la	stabulation
avec	les	vaches	laitières	et	ont	pu	échanger	avec	les	producteurs.	Et,
comme	 chaque	 année,	 l'Afdi	 et	 des	 bénévoles	 ont	 accueilli	 les
marcheurs	avec	un	café-brioche.
	
Sur	 un	 parcours	 de	 10	 km,	 les	 randonneurs	 ont	 pu	 apprécier
l'environnement	 boisé	 et	 rural.	 Une	 première	 escale	 au	 lieu-dit	 le
Moulinet	permettait	à	chacun	de	se	reposer	et	de	manger	une	pomme
avant	d'atteindre	 l'exploitation	où	 le	 repas	 les	attendait.	Après	avoir
randonné	près	de	8	km,	les	marcheurs	ont	pu	déguster	un	repas	100%
local	à	la	Levraudière,	au	Gaec	Morineau.	
	
Tout	 au	 long	 de	 la	 journée,	 une	 cinquantaine	 de	 bénévoles	 se	 sont
relayés	pour	préparer,	accueillir,	servir,	etc.
	
De	retour	au	Bois	Imbert,	un	gâteau	au	chocolat	et	sa	crème	anglaise
attendaient	 les	 randonneurs.	 Lait,	 œuf,	 tomate,	 etc.	 Les	 marcheurs
ont	pu	repartir	avec	des	produits	de	la	marque	Juste	®	grâce	au	dépôt
vente	 installé	au	Bois	 Imbert.	Une	tombola	permettant	de	gagner	un
panier	 garni	 composé	 de	 produits	 de	 la	 marque	 Juste	 ®	 a	 été
organisée	pour	la	deuxième	année.
	
"Grâce	à	 la	 rando,	nous	souhaitons	établir	des	 liens	avec	 les
consommateurs,	les	autres	agriculteurs,	et	faire	découvrir	aux
randonneurs	les	produits	locaux."
	
Retrouvez	le	reportage	vidéo	de	TV	Vendée		cliquez	ici
Si	 vous	 n'avez	 pas	 encore	 répondu	 à	 notre	 questionnaire	 de
satisfaction			cliquez	ici
	

Info	produit

[Tomates	44]	Un	nouveau
produit
Elles	 ont	 fait	 leur	 apparition	 au
cours	 de	 l'été	 avec	 deux
maraîchers	 engagés,	 dont	 Anne-
Claire	 Goyer	 à	 Bouaye	 :	 les
tomates	 cocktail	 Juste	 de	 Loire-
Atlantique®.
"	 Plus	 concentré	 en	 goût	 ;	 à	 la
chair	plus	 fine	et	 facile	à	couper
en	 salade",	 la	 tomate	 cocktail
aurait	de	bons	arguments	à	faire
valoir	 auprès	 des
consommateurs.
	

Evénement

[44-85]	Serbotel
Juste	était	présent	à	la	vingtième
édition	 du	 Salon	 des	métiers	 de
bouche,	 de	 la	 boulangerie-
pâtisserie,	de	l'hôtellerie	et	de	la
restauration	 au	 parc	 expo	 à
Nantes	 à	 partir	 de	 dimanche.
C'était	 l'occasion	 d'expliquer	 la
démarche	 de	 la	 marque	 et	 de
rencontrer	des	professionnels	de
la	restauration.
	
�	�	 «	L'objectif	 de	 ce	 salon
professionnel	 est	 de	 présenter
nos	 produits,	 autour

https://bit.ly/3SckgQy
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfF4O_vspBQGaj6ZTbaZvIT4xkyGwTAD-8ZY3pLtG3dGeGFUg/viewform?usp=sf_link


�	�	 Pourquoi	 avoir	 rejoint
Juste®	?
"J'ai	 dit	 oui	 à	 Juste®	 pour
affirmer	 un	 engagement	 très
fort,	 celui	 de	 la	 juste
rémunération	 des	 producteurs	 !
Car	désormais	c'est	 le	nerf	de	 la
guerre	pour	continuer	d'exister	 !
Dans	 la	 logique	 de
fonctionnement	 et	 de
construction	 du	 prix	 Juste®,	 les
enseignes	 sont	 de	 vrais
partenaires,	 insiste	 Anne-Claire,
une	 tomate	 Juste®	 ne	 sera	 pas
plus	 chère	 qu'une	 tomate
lambda	 si	 tous	 les	 acteurs	 de	 la
chaîne	s'engagent	».

d'animations	 et	 de	 dégustations
offertes	 aux	 acheteurs.	 C'est	 un
moment	 important	 pour
renforcer	 nos	 liens	 autour	 du
principe	 du	 manger	 local,	 de	 la
proximité	et	des	circuits	courts	»,
souligne	 Carmen	 Suteau,	 qui
possède	 la	 double	 casquette	 «
chambre	d'agriculture	et	produits
Juste®	».	Et	d'ajouter	:	«	le	local
est	bien	structuré	pour	fournir	les
restaurateurs,	les	épiceries	fines,
les	 collectivités...	 Si	 on	 nous
passe	 des	 commandes,	 on	 sait
faire,	 mais	 on	 travaille	 avec	 la
saisonnalité.	"

Journée	du
patrimoine	-	85
	 Le	 17	 septembre,
les	agriculteurs	et	 la
commune	 du
Fenouiller	 ont
organisé	 une
journée	 du
patrimoine	 agricole
avec	 une	 mini-
ferme,	 une
exposition	 de
matériel,	 un	 marché
de	 producteurs
locaux	 et	 un	 repas
100%	 vendéens.
1900	 visiteurs	 se
sont	 pressés	 pour
découvrir	 ce	 village
agricole.	 "	 C'est	 une
journée	 réussie	 car
on	 a	 pu	 faire
découvrir	 notre
métier	 au	 grand
public	mais	aussi	 les
marques	 locales
comme	 Juste	 &
Vendéen."

	

Miel	2023
Comme	tous	les	ans,
au	 printemps,	 les
extractions	 de	 miel
ont	eu	 lieu	chez	nos
apiculteurs.	
Aussi,	 la	 miellée
2023	 a	 été	 mise	 en
pot	 par	 notre
partenaire	 Melli
Ouest,	 une	 miellerie
vendéenne	 située	 à
Saint-Laurent-de-la-
Salle,	 au	 mois	 de
septembre	 et	 est
déjà	en	magasin.
Les	 amateurs	 de
miel	 apprécieront
son	 crémeux,	 son
petit	 goût	 fruité	 et
floral	 avec	 une
pointe	de	caractère.	
Pour	 voir	 la	mise	 en
pot	 en	 vidéo	 cliquez
ici

Et	pour	l'avenir	?

Depuis	 la	 rentée	 de
septembre	 les	 œufs
Juste	 et	 Vendéen	 et
Juste	 de	 Loire-
Atlantique	 sont
disponibles	 chez	 les
U	et	les	Leclerc.
Des	 discussions
autour	 de	 nouveaux
produits	 Juste®,
locaux	 et
transparents,	ont	été
réalisées.	 Nous
commençons	 à
travailler	 sur	 de	 la
bière,	 du	 sel,	 des
pâtes...	Juste®	

https://bit.ly/3Qtne1W
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Juste®

www.marque-juste.fr

This	email	was	sent	to	{{contact.EMAIL}}
You've	received	this	email	because	you've	subscribed	to	our	newsletter.
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